
Prix coups de cœur

1re marche du podium :	 Valérie Laliberté, équipe Hakkaku,
	 pour ses Tacos aux crevettes Bang Bang	

2e marche du podium :	 Jean Boulay, équipe TARKUS,
	 pour ses LÉGUMHALOUMI

3e marche du podium :	 Mélina Lopez-Nadeau et Jean-Michel Boulay,
	 équipe Les Écureuils Ninja, pour leurs Mi-Nids Mex Végé

Prix du mets le plus original
	 Jean Boulay, pour ses BANANES ZEN DU TIBET

Prix pour la plus belle présentation
	 Valérie Laliberté, pour ses Tacos aux crevettes Bang Bang, salsa à la mangue

Prix «dent sucrée»
	 Mélina Lopez-Nadeau et Jean-Michel Boulay, pour leur Croc Noisette

Prix du concours du nom de plat le plus drôle
	 Pierre Boulay et Francine Pelchat, de l’équipe Fusion Gourmande
	 pour leurs Roubignolles de Vikings

Mention spéciale à L’escadron des saveurs Jo/Guy, de Joanne Lepage et Guy Beauchamp, 
qui en étaient à leur première présence, et dont les trois plats ont été appréciés de tous.

Merci de tout cœur
À toutes les cheffes, à tous les chefs, ainsi qu’à l’adjointe de l’un d’eux, pour avoir conçu et 
réalisé tant de mets aussi délectables, au grand bonheur des heureux participants.
À Francine Pelchat, pour ses tartelettes au sucre et ses gâteaux aux carottes.
Aux bénévoles dont le fabuleux travail a contribué au grand succès de l’événement.
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